
en Nochevieja
Ven al camping

con un menú muy especial

Primer plato
Gallopedro gratinado con holandesa de ajo negro y
ajada de gamba con verduritas baby salteadas.
Sorbete de frutos rojos con matiz de Lustau.

Segundo plato
Solomillo Wellington de vaca nacional relleno de foie
y shitake con salsa granny smith.

Postre
Hojaldre, crema de limón, chocolate blanco y merengue flambeado.

Para compartir
Jamón ibérico y queso curado con sus acompañamientos.
Gamba roja kataifi, mayo-japo y caviar de yuzu.
Milhojas de aguacate, micuit, rulo de cabra y tartar de atún.
Croquetas de sobrasada Campohermoso, lámina de brie
y vinagreta de miel y mostaza.
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84,90€
*Bebida incluida

durante el servicio:
cerveza, vino, agua

y refrescos
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Primer plato
Milanesa casera de pollo con patatas fritas.

Postre
Coulant de chocolate con helado de vainilla.

Para compartir
Jamón ibérico y queso curado.
Croquetas caseras de cocido.
Muslitos de mar.

24,90€
*Bebida incluida

durante el servicio:
agua y refrescos

¡Recibiremos el Año Nuevo con una copa de cortesía
en nuestro P�l Bar “Al �n y al Cabo”!



New Year's
EVE MENU

Main course
Gratinated John Dory with black garlic hollandaise
and prawn sauce with sauteed baby vegetables.
Red berry sorbet with a hint of Lustu.

Second course
Beef Wellington stuffed with foie gras and
shiitake mushrooms with Granny Smith sauce.

De�ert
Puff pastry, lemon cream, white chocolate, and flambéed meringue.

To share
Iberian ham and cured cheese with accompaniments.
Red prawn kataifi, Japanese mayo, and yuzu caviar.
Avocado mille-feuille, foie gras, goat cheese, and tuna tartare.
Campohermoso sobrasada croquettes, brie sliver,
and honey-mustard vinaigrette. 84,90€

*Drinks included during
service: beer, wine,

water, and soft drinks

Includes a complimentary drink served
at our P�l Bar Al �n y al Cabo
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Main course
Homemade breaded chicken cutlet with French fries.

De�ert
Chocolate fondant with vanilla ice cream.

To share
Iberian ham and cured cheese.
Homemade stew croquettes.
Fish rolls.

24,90€
*Drinks included

during service: Water
and soft drinks



Nouvel An
MENU DU

Entrée
Saint-Pierre gratiné avec sauce hollandaise à l’ail noir et
sauce aux crevettes accompagné de petits légumes sautés.
Sorbet aux fruits rouges avec une touche de Lustu.

Plat principal
Bœuf Wellington farci au foie gras et aux champignons
shiitake avec sauce Granny Smith.

De�ert
Pâte feuilletée, crème au citron, chocolat blanc et meringue flambée.

À partager
Jambon ibérique et fromages affinés avec accompagnements.
Kataifi de crevettes rouges, mayonnaise japonaise et caviar de yuzu.
Mille-feuille d’avocat, foie gras, fromage de chèvre et tartare de thon.
Croquettes de sobrasada Campohermoso, 
lamelle de brie et vinaigrette miel-moutarde.

84,90€
*Boissons incluses

pendant le service: bière,
vin, eau et boissons

sans alcool

Comprend une boi�on o�erte
au bar de la piscine, Al �n y al Cabo.
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Plat principal
Escalope de poulet panée maison avec frites.

De�ert
Fondant au chocolat et glace vanille.

À partager
Jambon ibérique et fromage affiné.
Croquettes de ragoût maison.
Rouleaux de poisson.

24,90€
*Boissons incluses
pendant le service:

Eau et boissons
non alcoolisées



Silvestermenü

Vorspeise
Gratinierter Petersfisch mit schwarzer
Knoblauch-Hollandaise und Garnelensauce mit
sautiertes junges Gemüse.
Mit einem Hauch von Lustau.

Zweiter Gang
Beef Wellington gefüllt mit Foie gras und
Shiitake-Pilzen, dazu Granny-Smith-Sauce.

De�ert
Blätterteiggebäck mit Zitronencreme, weißer
Schokolade und flambierter Baiserhaube.

Zum Teilen
Iberischer Schinken und gereifter Käse mit Beilagen.
Kataifi rote Garnelen mit japanischer Mayonnaise und Yuzu-Kaviar.
Avocado-Mille-Feuille mit Foie gras, Ziegenkäse und Thunfisch-Tatar.
Campohermoso-Sobrasada-Kroketten mit
Brie-Scheiben und Honig-Senf-Vinaigrett.

84,90€
*Getränke sind im

Service inbegriffen:
Bier, Wein, Wasser

und Softdrinks

Inklusive einem kostenlosen Getränk, das an
unserer P�l Bar " Al �n y al Cabo" serviert wird
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Hauptgericht
Hausgemachtes paniertes Hähnchenschnitzel mit Pommes frites.

De�ert
Schokoladenfondant mit Vanilleeis.

Zum Teilen
Iberischer Schinken und gereifter Käse.
Hausgemachte Eintopfkroketten.
Fischröllchen.

24,90€
*Getränke inklusive:

Wasser und Softdrinks


